DANJOUTIN, Le 9 octobre 2025

ICIIill!.
Besancen

MENU du 03 au 07 NOVEMBRE 2025

Origine de la viande bovine : France

LUNDI 03 NOVEMBRE 2025
Carottes a I'orange ou Céleri a l'indienne
Hachis parmentier
Flan chocolat

MARDI 04 NOVEMBRE 2025
Taboulé a la menthe ou Quinoa a 'emmental
Sauté de porc a I'ananas
Jardiniére de léegumes
Camembert
Fruit de saison

JEUDI 06 NOVEMBRE 2025
Menu végétarien
Endives aux noix ou Salade de mache
Crousti fromage
Epinards a la creme
Morbier
Chausson aux pommes

VENDREDI 07 NOVEMBRE 2025
Terrine de lapin ou Jambon de pays
Haut de cuisse de poulet
Pennés semi-completes BIO
Yaourt nature ou Fruit de saison

La Principale,
Sandrine BOETSCH
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MENU du 10 au 14 NOVEMBRE 2025

LUNDI 10 NOVEMBRE 2025

Menu alsacien

Betteraves rouges ou asperges
Choucroute garnie

Munster
Salade de fruits

MARDI 11 NOVEMBRE 2025

Férié

JEUDI 13 NOVEMBRE 2025

Frites

Fromage blanc nature ou aux fruits

VENDREDI 14 NOVEMBRE 2025

Menu végétarien

Salade de péates ou salade de riz
Quenelle forestiére
Duo de carottes

St Nectaire
Fruit de saison

QOrigine de la viande bovine : France

Salade a la grecque ou salade nigoise
Filet de dinde a I'estragon
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MENU du 17 au 21 NOVEMBRE 2025

QOrigine de la viande bovine : France

LUNDI 03 NOVEMBRE 2025

Pois chiches a l'orientale ou salade de mais
Escalope viennoise
Brocolis
Comté
Fruit de saison

MARDI 18 NOVEMBRE 2025
Menu végétarien

Chou rouge aux pommes ou salade de mache
Sauté de porc a 'ananas
Lasagnes de légumes maison
Flan au caramel BIO

JEUDI 20 NOVEMBRE 2025

Artichaut vinaigrette ou poireaux vinaigrette
Filet de poisson sauce diepoise (crevettes champignons)
Haricots verts
Forét noire maison

VENDREDI 21 NOVEMBRE 2025

Salade comtoise ou frisée aux croltons
Blanquette de volaille
Riz pilaf
Fromage Blche du Pilat
Fruit de saison




