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oA Origine de la viande bovine : France

111 TERRITOIRE LUNDI 30 MARS 2026
Q DR RRLrORY Fait maison : Taboulé ou Salade de blé

Le Dépariement
Saucisse de Morteau IGP
Fait maison : Lentilles a la tomate
Munster

Fruit de saison

MARDI 31 MARS 2026
Fait maison : Velouté de légumes de saison
Filet de dinde : Froduits frais
Frites
Liégeois au chocolat ou liégeois au café

JEUDI 2 AVRIL 2026
Menu végétarien
Pamplemousse ou salade aux pommes : Produits frais
Fait maison : Croque monsieur aux 3 fromages
Haricots beurre
Bache du Pilat
Fruit de saison

VENDREDI 3 AVRIL 2026
Concombre ou tomates vinaigrette : Produiis frais
Fait maison : Boeuf guardian
Blée
Emmental
BIO : Flan vanille nappé de caramel

La Principale,
Sandrine BOETSCH
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BANJOUTIN Origine de la viande bovine : France
|38}
=1 TERRITOIRE LUNDI 23 MARS 2026
k Q et e Menu végétarien
Fait maison : Céleri a 'indienne ou Salade aux pommes

Quenelles a la creme : Produits frais
Pommes rissolées
Fromage blanc vanille ou Fromage blanc aux fruits

MARDI 24 MARS 2026
Fait maison . Gougéres comtoise ou Gougeéres aux lardons
Filet de poisson
Julienne de légumes : Produits frais
Fruit de saison

JEUDI 26 MARS 2026
Menu mexicain
Salade mexicaine ou tortilla (chips) guacamole
Chili con carne
Riz
Cheévre
Churros au sucre

VENDREDI 27 MARS 2026
Fait maison : Salade de boulgour ou salade alsacienne
Haut de cuisse de poulet
Haricots beurre
Samos
Salade de fruits

La Principale,
Sandrine BOETSCH
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BANJOUTIN Origine de la viande bovine : France

I TermiToiRe LUNDI 16 MARS 2026
Q oyt Tomate a la feta ou tzatziki : Produiis frais
Boulettes de boeuf a la marocaine
Semoule de couscous
Chévre

Fruit de saison

MARDI 17 MARS 2026
Pois chiches a l'orientale ou quinoa a l'orange
Fait maison : Réti de porc a la moutarde
Haricots verts
Reblochon
lle flottante

JEUDI 19 MARS 2026
Menu italien
Fait maison : Pizza margherita
Fait maison : Spaghetti bolognaise (fromage rapé)
Glace

VENDREDI 20 MARS 2026
Menu végétarien
Fait maison : Carottes vinaigrette ou salade verte avec crodtons
Feuilleté au Comté
Brocolis / Pommes de terre
Tome de Savoie
Fruit de saison

La Principale,
Sandrine BOETSCH
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BANJOUTIN Origine de la viande bovine : France
1 TerRRITORE LUNDI 09 MARS 2026
Q g el Menu savoyard

Fait maison : Salade verte aux diots ou mache mimosa
Fait maison : Tartiflette
Créme mont-blanc au chocolat

MARDI 10 MARS 2026

Steack haché BIO sauce poivre
Petits pois a la creme
Brie
Petits suisses aux fruits

JEUDI 12 MARS 2026
Menu végétarien
Carottes au citron ou Concombre ciboulette : Produiis frais
Crispy d’or au fromage
Choux fleur / Pommes de terre béchamel
Fait maison : Framboisier

VENDREDI 13 MARS 2026
Salade comtoise ou Salade mélée : Produiis irais
Raviolis au boeuf
Saint Nectaire
Fruit de saison

La Principale,
Sandrine BOETSCH
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BANJOUTIN Origine de la viande bovine : France
1 TERRITORE LUNDI 02 MARS 2026
(Z seeerorr Menu végétarien

Fait maison : Soupe a l'oignon gratinée
Fait maison : Croziflette aux petits Iégumes
Tome blanche
Flan vanille

MARDI 03 MARS 2026
Fait maison : Taboulé ou salade de blé
Saucisse de Montbéliard
Fait maison : Flageolets / Haricots plats
Munster
Fruits de saison

JEUDI 05 MARS 2026
Menu américain
Salade californienne ou Pomelos rose de Floride : Produiis frais
Cheeseburger
Spacy patatoes
Yaourt a boire

VENDREDI 06 MARS 2026
Paté en croute ou jambon de Pays
Filet de poisson
Poélée de legumes
Biache du Pilat
Compote de pommes

La Principale,
Sandrine BOETSCH
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BANJOUTIN Origine de la viande bovine : France
Il TermiToRRE LUNDI 23 FEVRIER 2026
Q i ntd Fait maison : Choux rouges aux lardons ou endives aux noix

Filet de poisson
Riz a la sauce tomate
Yaourt aux fruits

MARDI 24 FEVRIER 2026
Menu végétarien
Fait maison : Salade de pommes de terre ou salade de pates
Fait maison : Omelette au fromage
Carottes a la creme : FProduiis frais
Camembert
Fruit au sirop

JEUDI 26 FEVRIER 2026
Fait maison : Frisée aux lardons ou salade de surimi
Chipolatas
Fait maison : Lentilles a la dijonnaise
Fait maison : Beignets de Carnaval

VENDREDI 27 FEVRIER 2026
Asperges mayonnaise ou macédoine mayonnaise
Escalope de dinde forestiére
Pennés BIO semi-complétes
Yaourt nature
Salade de fruits

La Principale,
Sandrine BOETSCH



