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BANJOUTIN Origine de la viande bovine : France
| £.5)
=1 TERRITOIRE LUNDI 8 JUIN 2026
KQ prteed Radis/beurre ou Tomates basilic : Froduits frais

Poisson meuniéere
Riz sauce tomate
Emmental
Petits suisses aux fruits

MARDI 9 JUIN 2026
Fait maison : Taboulé a la menthe ou Salade de riz
Grillage de porc
Fait maison : Petits pois a la fondue de poireaux
Camembert
Fraises a la chantilly : Fait maison

JEUDI 10 JUIN 2026
Menu végétarien
Carottes a I'’échalotte ou Choux blanc Comtois : Produiis frais
Crispy au fromage
Pommes rissolées
Glace

VENDREDI 11 JUIN 2026
Paté en croute ou Roulade aux olives : Froduits frais
Paupiettes de veau : Produits frais
Fait maison : Courgettes nigoises / Riz
BIO : Flan au caramel
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1= TERRITOIRE LUNDI 15 JUIN 2026
g oo Fait maison : Salade alsacienne ou Salade piémontaise
Roti de porc : Produits frais
Brocolis
Chevre

Fruit de saison

MARDI 16 JUIN 2026
Menu végétarien
Poireaux vinaigrette ou Betterave rouge : FProduits frais
Croziflette aux petits légumes : Fait maison
Fromage blanc nature ou Fromage blanc avec des myrtilles

JEUDI 18 JUIN 2026
Melon ou Pastéque : Produits frais
Pilons de poulet : Produits frais
Frites
Bache du Pilat
Beignet au chocolat

VENDREDI 19 JUIN 2026
Jambon a la Russe ou Tomate antiboise : Faif maison
Poisson pané
Poélée de léegumes
Yaourt aux fruits
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DANJOUTIN

I TerRrITORE LUNDI 22 JUIN 2026
g ke Menu végétarien
Fait maison : Salade de riz ou Salade de pates
Omelette au fromage
Haricots panachés
Reblochon

Fruit de saison

Origine de la viande bovine : France

MARDI 23 JUIN 2026
Fait maison : Salade composée ou Salade aux agrumes
Lasagnes 10
Brie
Creme dessert vanille

JEUDI 25 JUIN 2026
Asperges ou Cceur de Palmier
Calamar méridional
Fait maison : Piperade / Sarrasin
Fait maison : Paris-Brest

VENDREDI 26 JUIN 2026
Pamplemousse ou Méache aux pommes : Fait maison
Steak haché sauce au poivre
Riz pilaf
Saint Nectaire
Fruit de saison
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Le Déparrement

Origine de la viande bovine : France

SEMAINE DU LUNDI 29 JUIN AU JEUDI 2 JUILLET 2026

- MENUS DU CHEF -
Adaptés selon les stocks disponibles

VENDREDI 3 JUILLET 2026

- PAS DE REPAS -
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