
MENU du 01 AU 04 SEPTEMBRE 2026

Origine de la viande bovine : France

La Principale,
Sophie PICARD

LUNDI 31 AOUT 2026
Pré-rentrée

MARDI 01 SEPTEMBRE 2026
Melon ou pastèque

Steack haché sauce poivre
Coquillettes bio

Compote de pommes

JEUDI 03 SEPTEMBRE 2026
Carottes au citron ou frisée aux lardons

Chipolatas de volaille
Haricots plats à la sauce tomate

Fait maison : choux chantilly ou choux à la crème

VENDREDI 04 SEPTEMBRE 2026
Menu végétarien

Feuilleté au Comté
Quenelle nature sauce aurore

Blé
Fruit de saison



MENU du 07 AU 11 SEPTEMBRE 2026

Origine de la viande bovine : France

La Principale,
Sophie PICARD

LUNDI 07 SEPTEMBRE 2026
Menu oriental
Pamplemousse

Salade verte et maïs
Couscous garni (merguez et boulettes de bœuf)

Salade de fruits frais

MARDI 08 SEPTEMBRE 2026
Menu végétarien

Concombre ciboulette ou mâche
Omelette au fromage (fait maison)

Pommes vapeur persillées
Tomme blanche
Iles flottantes

JEUDI 10 SEPTEMBRE 2026
Pastèque ou melon 
Emincé de kebab

Frites
Liégeois au chocolat ou au café

VENDREDI 11 SEPTEMBRE 2026
Jambon cru de pays ou roulade de volaille

Filet de poisson pané
Courgette provençale

St Nectaire
Fruit de saison



MENU du 14 AU 18 SEPTEMBRE 2026

Origine de la viande bovine : France

La Principale,
Sophie PICARD

LUNDI 14 SEPTEMBRE 2026
Lentilles aux lardons ou taboulé à la menthe

Rôti de porc aux champignons
Haricots beurre

Comté
Fruit de saison

MARDI 15 SEPTEMBRE 2026
Menu végétarien italien

Pizza Margherita (fait maison)
Spaghetti napolitaine

Glace

JEUDI 17 SEPTEMBRE 2026
Salade niçoise ou salade aux cœurs de palmier

Beignets de calamar
Duo de carottes à la crème

Gâteau au chocolat (fait maison)

VENDREDI 18 SEPTEMBRE 2026
Concombre à la crème ou salade de haricot vert

Emincé de boeuf
Cœur de blé

Munster
Fruit de saison


